
 
Sitting at the teppanyaki table or at the sushi bar, you will see our chefs in

action right in front of you. We love for you to capture your dining experience
in our restaurant and we are always proud to see/read/hear it back on Social

Media. But we kindly ask you to please ask our chefs permission first, when you
wish to photograph them.

Of u nu zit aan de teppanyaki tafel of aan de sushibar, u ziet onze chefs recht
voor u in actie. We vinden het geweldig als u uw ervaringen in ons restaurant

vast wilt leggen. We zijn heel trots om het terug te zien op Social Media en om
uw recensies en beoordelingen terug te lezen. Maar we vragen u vriendelijk om

eerst toestemming te vragen aan onze chefs als u ze wilt fotograferen. 

Our concept is simple. We provide only fresh ingredients and our chefs know
like no other how to apply the principles of the Japanese cuisine in preparing

our dishes. Either you sit at one of our teppanyaki tables, our sushi bar or a
private table… We strive to give you an amazing dining experience.

Ons concept is eenvoudig. We gebruiken alleen verse ingrediënten en onze chefs
weten als geen ander hoe ze de principes van de Japanse keuken moeten toepassen
bij de bereiding van onze gerechten. Of u nu zit aan de teppanyaki tafel of sushibar, of

gewoon aan een privé tafel… we streven ernaar u een geweldige diner ervaring te
bezorgen. 

O U R  C H E F S  A R E  T H E  S T A R S  O F  S H O W

W E L K O M  B I J  J A P A N S  R E S T A U R A N T  K O B E

W E L C O M E  T O  J A P A N E S E  R E S T A U R A N T  K O B E

O N Z E  C H E F S  Z I J N  D E  S T E R R E N  V A N  O N S  R E S T A U R A N T

Dōmo arigatōgozaimashita! 



4 courses

Namban 

5 courses

Namban 

Chicken thigh 

Japanese soup 

Japanese soup 

Japanese ice cream 

Japanese ice cream 

Tenderloin steak or shrimp 

Tenderloin steak or shrimp 

5 courses

Namban 

Catch of the Day

Japanese soup 

Japanese soup 

Catch of the Day

Dessert of the day

Japanese ice cream 

 
6 courses

Three kind of appetizers 

Tenderloin steak or shrimps

Assorted Tempura 

Tenderloin steak or shrimp 

Japans ijs

Japans ijs

Malse kip

Japanse soep 

Japanse soep 

Ossehaas of garnalen 

Ossehaas of garnalen 

Fried fish marinated in a Namban sauce
Gebakken vis gemarineerd in een namban saus 

Fried fish marinated in a Namban sauce 
Gebakken vis gemarineerd in een namban saus 

Japans ijs

Drieluikje

Japanse soep 

Japanse soep 

Vis van het seizoen

Vis van het seizoen

Dessert van de
dag

Ossehaas of garnalen

Ossehaas of garnalen 

Verschillende soorten tempura 

Fried fish marinated in a Namban sauce
Gebakken vis gemarineerd in een namban saus 

T E P P A N Y A K I

T O R I  € 5 5 . 0 0  

S O R A  € 4 7 . 5 0  

K O B E  € 7 4 . 0 0

N A M I  € 5 9 . 0 0  

MENU



1/2 Lobster

Japanese soup 

Dessert of the day

 
6 courses

Three kind of appetizers 

Tenderloin steak or shrimps

Assorted Tempura 

1/2 Lobster

Japanese soup 

Dessert of the day

 
7 courses

Three kind of appetizers 

Assorted Tempura 

Tenderloin steak or shrimps

Chicken thigh or Catch of the Day

Fried rice, seasonal vegetables, teppanyaki
seasoning and green salad. 

Main dish changed to 1/2 lobster + €7.50

Additional Tenderloin steak 100G + €18.00

K A Z E  € 8 0 . 0 0 T S U K I  € 9 5 . 0 0

Drieluikje

Halve kreeft

Japanse soep 

Dessert van de dag

Ossehaas of garnalen

Verschillende soorten tempura 

Drieluikje

Halve kreeft

Japanse soep 

Dessert van de dag

Ossehaas of garnalen

Extra ossehaas 100gr 

Malse kip of vis van het seizoen

Verschillende soorten tempura

Hoofdgerecht vervangen door 1/2 kreeft

Gebakken rijst, seizoensgroente, teppanyaki
sauzen en groene salade.

OPTIONAL  

INCLUDED IN THE MENU 

MENU
T E P P A N Y A K I

Main dish changed to WAGYU + €34.50
Hoofdgerecht vervangen door WAGYU 



Japanese ice cream 

5 courses

Vegetarian appetizer

Grilled tofusteak with  fried rice 

Kid’s Tempura 

Japanese soup 

12 years or younger

Namban 

Japanese ice cream 

Chicken or fish, with fried rice

Seasonal vegetables, teppanyaki
seasoning and green salad. 

INCLUDED IN THE MENU 

Japans ijs

Vegetarisch voorgerecht

Gegrilde tofusteak met  gebakken rijst 

Japans ijs

Japanse soep 

Kip of vis, met gebakken rijst

Kid's portion of Tempura

Seizoensgroente, teppanyaki sauzen en
groene salade.

Gebakken vis gemarineerd in een namban saus 

V E G E T A R I A N  € 4 2 . 0 0 K I D S  € 3 2 . 5 0

MENU
T E P P A N Y A K I

Japanese soup 
Japanse soep 

Vegetable tempura
Vegetarische tempura 



Voorgerechten

Namban €8.00

Fried rice €6.25

Green salad €3.25

Bijgerechten

Steamed rice €3.75

Japanese soup €3.75

Shrimp tempura €22.00

Grilled Vegetables €8.75

Assorted tempura €24.50 

Japanse tempura

Vegetable tempura €16.00

Three kind of appetizers €12.00

Japanese dumplings - Gyoza €9.50

Shrimps €28.25

1/2 Lobster €36.00

Hoofdgerechten 

Grilled Tofu steak €17.50

Catch of the Day €23.50

Tenderloin steak €28.25

Dessert of the day €6.95

Nagerecht

Japanese ice cream €3.25

Drieluikje

Japanse soup

Gebakken rijst

Gegrilde
groentes

Groene salade

Gestoomde witte rijst

Vijf gefrituurde garnalen

Verschillende soorten tempura 

Verschillende soorten groente tempura 

Fried fish marinated in a Namban sauce
Gebakken vis gemarineerd in een namban saus 

Japans ijs

Garnalen

Ossehaas

Gegrilde tofu steak

Halve kreeft

Vis van het seizoen

Nagerecht van de dag

A P P E T I Z E R S

S I D E  D I S H E S  

J A P A N E S E  T E M P U R A

D E S S E R T S

A  L A  C A R T E  D I S H E S

À LA CARTE
MENU

Chicken Thigh €20.25
Malse kippendij

All main courses are served with
grilled vegetables

Grilled scallops €25.50
Gegrillde St. Jacobs schelpen


